
Cristina Téllez.

Carlo Bicaci.  
Georgina Estrada y Oliver 
Borja.                                                                                                                                          

Carlos Gómez e Indira Ribeiro.  

Alejandro Garza.  Rosa María Juárez.

Gabriel Hernán y Guadalupe Beltrán. 
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S
in duda el producto 
con mayor calidad en 
el mercado mundial, 
de los coñacs, Louis 
XIII de Rémy Martin, 

fue presentado en la Ciudad de 
México durante una exclusiva 
cena con un menú diseñado 
para despertar los sentidos de 
los comensales.

La presentación estuvo a car-
go de la sommelier Georgina Es-
trada, quien ha viajado a Cognac, 
Francia, para estar actualizada 
sobre todos los secretos de la his-
toria de la casa, así como el pro-
ceso de elaboración con uno y mil 
detalles que dejaron gratamente 
sorprendidos a los invitados.

Cata
La sommelier Georgina Estra-
da explicó que el coñac Louis 
XIII es guardado cuidadosa-
mente por varias generaciones 
de “Maestros de Cava” en la 
propiedad Rémy Martin, con el 
resultado de una mágica combi-
nación de experiencia, arte y pa-
ciencia, donde Louis XIII utiliza 
solamente uvas provenientes 

de la región “Grand Champag-
ne”, lo que garantiza su única 
y exclusiva calidad. Aunado a 
un excepcional estuche presen-
tado en una elaborada botella 
de Cristal de Baccarat, que es 
una auténtica obra de arte por 
sí sola.

La mezcla de sus “eaux-de-
vie” (aguardientes), algunos de 
más de un siglo de envejecimien-
to, son cuidadosamente guarda-
das en “tiercons” (barricas) que 
tienen más de 120 años. 

Dichas barricas son guar-
dadas en un sótano exclusivo 
y separado, en donde la única 
persona que tiene la llave es 
la “Maestra de Cava Pierrette 
Trichet”. 

Por todo lo anterior, no es 
ninguna sorpresa que este ex-
cepcional coñac haya sido siem-
pre el favorito en las esferas de 
la política, la moda y el arte. 

Entre sus consumidores es-
tán Christian Dior y Elton John, 
así como la reina Elizabeth II 
junto con Sir Winston Chur-
chill, entre muchos otros reyes 
y dignatarios.

Catan en Brasserie Lipp 
el mejor coñac del mundo

Louis XIII, de Rémy Martin

El restaurante francés ubicado dentro 
del JW Marriott, fue el lugar ideal para presentar 
el coñac de mayor renombre mundial a los 
miembros del Club del Vino de Brasserie Lipp

d	 Entrada
	 Canapés fríos.
	 Crema de jitomate confitado.
	 Minicarpaccio de atún.
	 Salmón ahumado con 

vinagreta de eneldo.
	 Jamón prosciutto e higo.
	 Tiempo acompañado con 

champán Moët et Chandon.

d	 Primer tiempo
	 Ensalada de queso de cabra 

con jitomate confitado y 
vinagreta balsámica.

	 Acompañada con Vino de 
Casta cosecha 2008, Bodega 
Torres.

d	  Segundo tiempo
	 Filete de res black Angus 

rostizado con salsa vino tinto 
	 y papa pont-neuf sartenada 

con champiñones
	 Acompañado con 
	 Vino Salmos 2006, 
	 Bodega Torres.
 

d	 Postre
	 Tarta tibia de manzana con 

helado de canela.
	 Acompañada 
	 por la estrella de la noche: 

Louis XIII

Menú degustación Brasserie Lipp


